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Son parcours
Il a réalisé sa carrière dans les plus grands restaurants et palaces
parisiens et genevois. Il a eu le privilège de se former au sein du
restaurant Allard d’Alain Ducasse, de cotoyer les plus grands, jusqu'au
chef Christophe Raoux, meilleur ouvrier de France 2015, avec qui il a
collaboré au sein du restaurant gastronomique le Lion d’Or à Cologny.

Chef Mohammed Ali

Le Chef Mohammed Ali est un chef
expérimenté et passionné par tout
l’univers de la cuisine : des mets salés
aux desserts sucrés, de la cuisine du
monde à la cuisine gastronomique.
Découvrez au coeur de votre foyer,
une cuisine raffinée et savoureuse !

Présentation du chef

"La cuisine est un univers passionnant et

sans limite. Cuisiner pour les autres me

permet de créer des moments de partage et

de convivialité. La cuisine suscite quelque

chose d’indescriptible mêlant la curiosité, la

découverte et la joie ! Je trouve cela

fascinant !"

Les mots du Chef



Des produits de qualité
Le chef choisit avec soin tous les ingrédients qui compose ses menus. Il
favorisera toujours les produits frais, de saisons et locaux, avec le choix
de produits labellisés GRTA ou venant de producteurs du terroir. Il saura
aussi vous proposer des mets d'exceptions venant de différentes régions,
choisis avec soin pour leurs qualités gustatives. 

Une cuisine raffinée
Le Chef Mohammed Ali vous propose
une cuisine qui éveille vos sens. Il allie à
merveille la cuisine gastronomique et
gourmande pour le plaisir de vos yeux et
de vos papilles. Il saura vous émerveiller,
tant dans le choix des mets, de leur
présentation et de la vaisselle choisie. 

La cuisine du chef

Un savoir faire à votre service
Le chef Mohammed Ali met à votre
service son savoir faire et ses quinze
années d'expériences. Tous les menus
sont adaptables à vos goûts et à vos
intolérances. De plus, ses qualités
humaines permettront un véritable
échange lors des différentes
prestations du chef.



Portfolio





Prestation Traiteur

Echange avec le client 
Elaboration personnalisée du menu 
Visite en amont des locaux et de la cuisine du lieu de
l'événement
Préparation, dressage et envoi du menu
Présence du chef durant toute la prestation
Nettoyage et rangement de la cuisine 

Déroulement de la prestation

Le chef se déplace sur le canton de Genève et ses alentours
Le matériel de cuisine nécessaire à la réalisation des mets est
inclus dans la prestation 
En fonction de vos besoins, la vaisselle peut-être fournie

Lieu & Matériel

Le chef vous propose un service traiteur haut de gamme et sur
mesure pour vos événements. 

Tarifs sur devis 
Tarif tout inclus dont transport, matériel, présence du chef, etc.

Tarifs



Les formules

Verrines, finger food, tapas, plateau de fromage, etc. toutes les versions du
cocktail dînatoire sont possibles ! 

Cocktail dînatoire

Envie de déguster un repas raffiné avec entrée - plat - dessert ? Dites-
nous vos envies, vos goûts et le chef vous concoctera un menu

personnalisé. 

Repas

Envie de voir le chef en action ? Demander un show culinaire où le chef
cuisine devant vous, échange avec vos convives et fait le show ! Une

animation à part entière qui fait toujours son effet. 

Live cooking

Le chef Mohammed Ali vous propose plusieurs formules flexibles
et personnalisables pour réaliser des mets savoureux pour vos

événements.

Buffet

Salades, entrées, mets chauds ou froids, salés ou sucrés, le buffet est
l'équivalent d'un repas assis mais sans le service à l'assiette.



Prestation Chef à domicile

Echange téléphonique avec le client 
Elaboration ou personnalisation du menu
Réalisation des courses
Préparation culinaire en amont, selon le menu choisi 
Préparation du repas à votre domicile
Service et débarrassage 
Nettoyage et rangement de la cuisine 

Déroulement de la prestation

Le chef se déplace sur le canton de Genève et ses alentours
Le repas a lieu au sein de votre domicile 
Tous les mets alimentaires sont fournis par le chef
Les boissons ne sont pas comprises dans le menu 
Une partie de la vaisselle est fournie par le chef

Lieu & Matériel

Le chef vous propose une prestation de service haut de gamme.

A partir de 200 chf/personne, pour un repas avec 6 personnes
Offre pour des repas entre 2 et 6 convives 
Pour plus de 6 convives, demande sur devis 
Tarif tout inclus dont transport, matériel, etc. 

Tarifs & Convives



Les menus

Le menu du chef, pour un équilibre parfait des saveurs et des
découvertes.

Menu du Chef

A vous le plaisir d’un cocktail dînatoire au sein de votre maison avec un
assortiment de pièces salées et sucrées.

Cocktail dînatoire

Le barbecue est un incontournable des belles journées ensoleillées et
notre chef maîtrise son art à la perfection. Des traditionnelles viandes au
barbecue, en passant par les brochettes, les mets végétariens et même

les desserts : tout est possible ! 

Barbecue

Le chef Mohammed Ali vous propose plusieurs menus pour un
repas d'exception au coeur de votre cuisine. 

 Le chef Mohammed Ali vous concocte un menu sur mesure, selon vos
envies, que ce soit pour un repas gastronomique, bistronomique ou

cuisine du monde. 

Menu sur mesure



Menu du Chef

Pour un équilibre parfait des saveurs et des découvertes

Amuse-Bouche

Entrée

Plat

Dessert

Le menu peut varier selon les saisons et la disponibilité des produits locaux.

Mousse de panais à la vanille, concassé de noisettes caramélisées,
fleur de sel de Noirmoutier et piment d'Espelette

Velouté de poireaux et de petits pois, émietté de truite fumée et sa
tuile dentelle aux 2 sésames

Magret de canard du chef, accompagné de ses légumes de saisons
glacés et de sa sauce au vinaigre de framboise

Mille feuille mousse caramel au beurre salé et ses noisettes
caramélisées



Cocktail dînatoire

Pièces salées

Pièces sucrées 

Les propositions du chef peuvent varier selon les saisons et la disponibilité des produits locaux.

Découvrez l'assortiment de pièces salées et sucrées
proposées par le chef et composez votre cocktail dînatoire !

Brochettes de gambas, chorizo et tomates confites
Brochettes de poisson, sauce thaï 

Verrines de salade de poulpe 
Verrines colorés de poivrons cuits

Verrines de Baba Ganoush
Falafel

Mini burgers de saison 
Toasts à la tapenade d'olive et jambon ibérique

Tartare de boeuf, roquette et chips de pain 
Brochettes de poulet, patate douce et sauce yaourt 

Cigares à la viande (au choix), sauce chimichurri

Mousse de fromage blanc et banane caramel 
Panacotta aux fruits de saison 

Crème chocolat et marshmallows
Brownies chocolat et noix

Financiers



Barbecue

Salades

Légumes

A vous de choisir les mets de votre menu barbecue.

Salade méditerranéenne aux poivrons 
Salade libanaise (Fattouche)

Assortiment de tomates et de mozzarella variées
Salade fiji (thon ou espadon) et lait de coco

Salade de homard et riz d'orzo

Brochettes de courgettes, coeur de palmier, tomates cerises
Tomate coeur de boeuf rôtie à l'italienne

Pomme de terre en papillote et sa sauce à la crème d'Isigny
Millefeuille de légumes grillés et mozzarella

Epis de maïs grillé et beurre au paprika
Brochettes de champignon et lard



Barbecue

Poissons

Fromages & Desserts

Le menu peut varier selon les saisons et la disponibilité des produits locaux.

Brochettes de thon et espadon frais et marinés, chorizo
Truite entière en papillote, sauce amande et citronnelle

Brochettes de lotte au lard 
Brochettes de gambas au lait de coco et saté

Calamars farcis et grillés
Panier de crustacés en papillote

Plateau de fromages
Camembert en papillote et julienne de pommes

Pommes grillées à la cannelle, et mûres au miel et fromage blanc
Mini brochettes aux fruits de saison 

Pêches grillées aux amandes et infusion de verveine menthe

Viandes
Côte de boeuf Black Angus de Genève, marinade du chef

Onglet de boeuf cajun 
Assortiment de saucisses 

Aiguillettes de canard ou poulet teriyaki
Pièces d'agneau aux choix (côtelette, épaule, gigot) 

Burger Black Angus, coslaw, lard, fromage, sauce texane



Prestation Atelier

Echange téléphonique avec le client 
Elaboration ou personnalisation de l'atelier
Réalisation des courses
Préparation culinaire en amont, selon l'atelier choisi 
Atelier : Explication, préparation, réalisation et dégustation
Nettoyage et rangement de la cuisine 

Déroulement de la prestation

Le chef se déplace sur le canton de Genève et ses alentours
L'atelier a lieu au sein de votre domicile 
Tous les mets alimentaires sont fournis par le chef
Les boissons ne sont pas comprises dans l'atelier
Une partie de la vaisselle est fournie par le chef

Lieu & Matériel

Le chef vous propose une prestation de service haut de gamme. 

Tarifs & Participants

A partir de 200 chf/personne, pour un atelier de 4 personnes
Offre pour un atelier de 1 à 4 participants 
Pour plus de 4 participants, demande sur devis 
Tarif tout inclus dont transport, matériel, etc. 



Les ateliers cuisine

Vous souhaitez tester une nouvelle recette tout en apprenant les
astuces des grands chefs ? Que ce soit pour une recette salée ou
sucrée, le chef Mohammed Ali vous guide pas à pas pour que
votre recette soit une réussite !

Atelier : Cuisiner avec un chef

Vous souhaitez apprendre toutes les techniques des grands chefs
pour réaliser une cuisine raffinée et gourmande ? Perfectionnez
vos gestes et apprenez les astuces de cuisson, le maniement des
couteaux, l’art de dresser une assiette, etc. 

Atelier : Techniques de chef

La cuisine est un art où la créativité et la technique s’unissent pour
le plus grand bonheur de nos papilles et de nos yeux ! Quelles que

soient vos motivations, venez découvrir les secrets des chefs
cuisiniers et partager un moment passionnant. 

Vous avez une envie ou une demande spécifique, dites-nous tout !
Le chef Mohammed Ali peut vous concocter un atelier sur mesure:
cours de cuisine en couple, pour un teambulding d'entreprise, pour
une surprise, etc.
Contactez-nous et discutons de vos besoins ! 

Atelier sur mesure



Informations & Réservations

Pour plus d'informations, pour une
demande de devis ou une réservation,
contactez-nous par mail ou téléphone. 

Chef Mohammed Ali 
mohammedali@agence2vibes.ch 
+33 (0) 6 47 54 44 33
+41 (0) 77 499 40 65 

Contact
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Ce service vous est proposé par l'Agence 2Vibes. 

Agence événementielle haut de gamme et éco-

responsable basée à Genève.  

www.agence2vibes.ch

Agence 2Vibes

http://agence2vibes.ch/
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